PERFIL

COSECHA 2024
G. De Godello y Genuino, el mas actual y tradicional de nuestros vinos. Maxima
. . L CUERPO
expresion de los vinos blancos de la Ribeira Sacra, resultado de la elegante y
armoniosa uva Godello. DULZOR
D. O.Ribeira Sacra. ACIDEZ
Clima Atlantico con influencia continental. ALCOHOL

100% uva Godello.

Prensado y posterior fermentacion, seguida de una crianza sobre lias de 5

meses en depdsito de acero. Una pequefia proporcién fermenta en barrica
deroble francés. MOMENTO DE

CONSUMO OPTIMO 5 afios
MATIZ DEL VINO
. Pt \
Amarillo verdoso palido. | AROMA

De buenaintensidad y complejidad, la nariz
recuerda el limon, la chirimoya y la pera
limonera. Luego vienen matices a hierbas
y unfondo ajazmin.

SABORES DOMINANTES

PERA MANZANA  MINERAL

LIMONERA  VERDE * MARIDAJE

13% vol. Recomendamos servirlo aunos 10°c .
ADEG4

Ponte da Boga

1898



